HOFF Turbo Frites Riflet 50x125¢g

Riflet pommes frites 11x11 mm - som tilberedes uten bruk av frityr.
HOFF Turbo Frites egner seg meget bra til oppvarming i varmluftsovner, spesielle varmluft-/trommelmaskiner eller
mikrobglgeovn m/varmluft og turbogrill. Den er produsert spesielt for & kunne tilberedes pa kort tid uten bruk av frityr.

GTIN D-PAK GTIN F-PAK Art nr EPD nr Vekt/krt

7044710020180 7044710320181 2018 108522 6.25kilogram

Ingredienser:

Poteter og solsikkeolje.

Neeringsinnhold pr. 1009 Allergener:

Ingen

Per 100 g Kan inneholde spor av:

Energi kj pr 100 858
Mettede fettsyrer pr 100 0.7 Opp bevarin g:
Karbohydrater pr 100 34 Fra -30°C til -18°C
Energi kcal pr 100 204
Sukkerarter pr 100 1.6
Fett (totalt) pr 100 5 Opprinnelsesland:
Protein pr 100 2 Norge
Salt pr 100 0.01
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Tilberedning:

Mikrobglgeovn m/ Turbo Grill:

Ta varen ut av posen, og legg 1 porsjon i crisp-pannen. Spre bitene godt utover i pannen. Ovnen méa vaere forhandsvarmet til 200°C.
Koble inn turbo-grill funksjonen, og sett pannen pa risten i midten av ovnen. Sett timeren pa 1,5 min.

Varmluft-trommel ovn:

Ta varen ut av posen, og legg 1 porsjon i trommelen. Ovnen ma veaere forhdndsvarmet til 220°C. Porsjonen er ferdig etter 2 min. og 30
sek. steketid.

Varmluft stekeovn:

Ta varen ut av posen(e), og legg pommes frites'n pa brett i stekeovnen. Spre bitene godt utover brettet. Ovnen ma veere
forh&ndsvarmet til 220°C. Porsjonen er ferdig etter ca. 6-8 min.steketid, eller noe kortere tid hvis kun en porsjon tilberedes.

Beltegrill:

Ta varen ut av posen, og legg pommes frites'n i en egnet ildfast form. Beltegrillen brukes ved samme temperatur og tid som for pizza.
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